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Purificacion del Agua

A menos que usted este absolutamente seguro que el agua en su
hogar no esta contaminada, purifique toda el agua antes de usarla
para beber o tomar, para preparar alimentos, lavarse los dientes o
para fregar. Si el agua contiene sedimentos o materiales flotantes,
cuélela usando un pedazo de tela antes de darle tratamiento. El
agua que va a desinfectar debe de almacenarse en un envase
limpio, que no se enmohezca y que pueda ser tapado. El agua
puede ser purificada hirviéndola o por medios quimicos.

Hervirla

Hierva el agua por diez minutos para matar cualquier bacteria en el
agua que cause enfermedades. El agua pierde el sabor después de
hervirla y puede mejorar el sabor transfiriendo el agua de un
envase limpio a otro. También puede anadirle una pizca de sal para
mejorar el sabor.

Tratamiento Quimico

Si no puede hervir el agua, tratela usando productos quimicos. Los
dos productos quimicos que se usan con frecuencia son el cloro y
el yodo.

Cloro

El cloro que usamos con frecuencia en los hogares para blanquear
y desinfectar contiene un compuesto de cloro que se puede usar
para desinfectar el agua. El proceso a usar por lo general aparece
en la etiqueta de la botella. No use cloro que contenga detergentes.
La cantidad a usar depende de la concentracion de cloro. Vea la
Tabla 1para obtener la cantidad a usar.

Duplique la cantidad si el agua esta turbia. Mezcle bien el cloro en

el agua. Déjelo reposar por media hora. El agua debe de oler un
poco a cloro. Si no, repita el procedimiento y dejelo reposar por
guince minutos adicionales. Si el agua tiene un sabor fuerte a cloro
dejela reposar en un envase abierto por unas cuantas horas o pasela
de un envase limpio a otro varias veces.
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Tabla 1.
Porciento de cloro

1%
4% a 6%
7% a 10%

Desconocido
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Cantidad a anadir por galon de
agua

40 gotas
8 gotas
4 gotas
10 gotas
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